
F o r r e t t e r  -  S T A R T E R S

Grillede kamskjell                                            kr   145,-

Blomkålpure - sprøstekt parmaskinke 

beurre blanc

FRIED SCALLOPS
CAULIFLOWER PURÉ - CRISPY PARMA HAM - BEURRE BLANC

Honningmarinert elg                                       kr   125,-

Syltet skogsopp - salat - tyttebærrømme

HONEY MARINATED ELK
MARINATED WILD MUSHROOMS - SALAD - LINGONBERRY SOUR CREAM

Kremet hummersuppe                                        kr   135,-

Hummerragu - crème fraîche

CREAMED LOBSTER SOUP
LOBSTER RAGOUT - CRÈME FRAÎCHE



H o v e d r e t t e r  f i s k  

M A I N C O U R S E S O F F I S H

Skinnstekt fjellørret                                       kr 285,-

Kantareller - norske rotgrønnsaker

beurre blanc

MOUNTAIN TROUT ON THE SKIN
CHANTERELLES - NORWEGIAN ROOT VEGETABLES - BEURRE BLANC

Pannestekt steinbitfilet                                    kr 295,-

Asparges - vårløk - tomat - hvitløkssjy

GARLICROASTED CATFISH
ASPARAGUS - SPRING ONION - TOMATO - GARLIC GRAVY

Ve g e t a r  

V E G E T A R I A N

Sprøtt bakverk med skogsoppragu                    kr   ???,-

Ovnsbakte grønnsaker - selleripure - glaserte reddiker 

krydderolje

CRISPY PASTRY WITH MUSHROOM REGOUT
Baked vegetables - celery purée - glazed radishes

seasoned oil

Fiskerettene serveres med kokte eller stekte poteter.

Fishdishes is served with boiled or fried potatoes.



H o v e d r e t t e r  k j ø t t  

M A I N C O U R S E S O F M E A T

Glasert andebryst                                             kr  285,-

Russiske erter - ovnsbakte grønnsaker - spinat 

portvinsaus

GLAZED BREAST OF DUCK
RUSSIAN PEAS - BAKED VEGETABLES - SPINACH - PORTWINE SAUCE

Reinsdyrfilet                                                     kr   315,-

Skogsopp - selleripure - glaserte reddiker 

tranebærsaus

FILET OF REINDEER
WILD MUSHROOMS - CELERY PURÉE - GLAZED RADISHES

CRANBERRY SAUCE

Biff Olavsgaard                                                 kr  305,-

Grillet indrefilet av okse - sopp - rødløk - peppersaus

STEAK OLAVSGAARD
FILET OF BEEF - MUSHROOMS - RED ONION - PEPPER SAUCE

Kjøttrettene serveres med kokte, stekte eller 

fløtegratinerte poteter.

Meatdishes is served with boiled, fried or 

gratinated potatoes.



K v e l d s s n a c k s

Hamburger Olavsgaard                                     kr   185,-

Salat - dressing - pommes frites

HAMBURGER OLAVSGAARD
SALAD - DRESSING - FRENCH FRIES

B a r n e m e n y

C H I L D R E N S M E N U

Grillede kyllingklubber                                    kr  109,-

Salat - dressing - pommes frites

ROASTED CLUBS OF CHICKEN
SALAD - DRESSING - FRENCH FRIES

Pølser & Pommes Frites                                     kr    98,-

WIENNA SAUSAGES & FRENCH FRIES

Barnedessert

C H I L D R E N ’ S D E S S E R T S

Olavsgaard iskalde overraskelse                     kr    64,-

Symfoni av iser og sorbeter

OLAVSGAARD COLD SURPRICE
SYMPHONY OF ICE CREAM & SORBET



D e s s e r t e r  -  D e s s e r t s

Hjemmelaget vaniljeisparfait                            kr   120,-  

Årets marinerte multer - coulis

HOMEMADE VANILLA ICE PARFAIT
MARINATED CLOUDBERIES OF THE YEAR - COULIS

Sjokoladekomposisjon                                      kr   140,-

Bringebær - hasselnøttuille - kakaosirup

CHOCOLATE COMPOSITION
RASPBERIES - HASELNUT TUILLE - COCOA SYRUP

Klassisk crème brûlée                                       kr    115,-

tilsmakt med hvit sjokolade

CRÈME BRÛLÉE
FLAVOURED WITH WHITE CHOCOLATE

Gratinerte bringebær                                       kr   125,-

Kirschsabayonne - vaniljeis

GRATINATED RASPBERRIES
KIRSCH SABAYONNE - VANILLA ICE CREAM

Iser og sorbeter                                                kr   130,-

Marinerte frukter

ICE CREAM & SHERBET
MARINATED FRUITS


